
 

 

Top-Wirt erfindet sich neu  
ERFRISCHEND INNOVATIV:  „DAS SOMMERFEST DER 
NIEDERÖSTERREICHISCHEN WIRTSHAUSKULTUR“  
 
Am  7 .  Juni  2022 f i nd et  in  Gra fen egg mi t  r und 5 00 Fe stgä ste n d i e  23 .  Top -
Wi r te-Pr ä mi er ung sta tt .  Er stma ls  wi rd  d i eser  r eno m mi er te K ul i n ar i k -E ven t  d er  
Ni ed erö ster re ic hi sc hen  Wir tsha usk ul tur  a l s  S o m m er fest  a usger i c htet .  Und  
er stmal s  g ib t  es z ukünft i g  neb en n euen Ka tego r i en und  Insz eni er un gen  s i eb en 
P r ei str äger: i nnen  sowi e e i nen So n derp re is ,  d er  für  meh r  Ga st l i c hk e i t  s teh t .  
D i e  No mi ni er ten für  d ie  neuen Ti te l  i n  a l l e n sec h s To ur i sm usdest i na t io n en,  
nä ml ic h Top -Wir t -Waldv i er te l ,  Top -Wir t -Wei nv i er te l ,  Top -Wir t -D o nau 
Ni ed erö ster re ic h,  Top-Wir t -Wi ener wal d,  Top-Wir t -Mo stvi er te l  und To p -Wir t -
Wi ener  Alp en i n  Ni ed er ö sterr ei ch  steh e n mi tt l er w ei l e  fest .  
 
S t .  Pöl ten,  27 .  M ai  2022.  Die heimischen Wirt : innen setzen tagtägl ich 
kul inarische Akzente im Land und treten für die Ideale der 
Niederösterreichischen Wirtshauskultur ein.  Authentisch,  ehrl ich und mit  einem 
„G‘spür“ für die r icht ige Dosierung an Gastl ichkeit  wird die hohe regionale und 
saisonale Kochkunst  unters Volk gebracht.  Um die Leistungen in der Küche und 
den professionel len Umgang mit  den Mitarbeiter: innen und Gästen gebührend zu 
honorieren,  f indet am Dienstag,  den 7.  Juni bereits  zum 23.  Mal  die Top-Wirte-
Prämierung statt .  Die Veranstaltung in Grafenegg glänzt  dabei  mit einem 
erfrischend neuen Konzept: „Erstmals  wird die Top-Wirte-Verleihung als  
Sommerfest veranstaltet  und auch die Kategorien präsent ieren sich im neuen 
Look.  Statt dem ‚Einsteiger‘ ,  ‚Aufsteiger‘  und ‚Top-Wirt-Sieger‘  gibt  es sechs 
Preisträger:innen aus unseren Tourismusdestinationen.  Aus diesem erlesenen 
Kreis wird der ‚Top -Wir t  Ni ed er ö sterr ei c h 2022/ 23‘  gekürt.  Trotz vieler,  
posit iver Anpassungen bleibt  eines unverändert:  Unsere Wirt : innen bieten 
höchste Qualität  und verkörpern mit  ihren großart igen Speisen und herrl ichen 
Weinen das unverfälschte Niederösterreich.“,  sagt  To ur i sm usla nd esr a t  Joc hen 
Da nni nger . 
 
A l l es  neu b ei m Top -Wir t  2 . 0 
Die verstärkte Einbindung der sechs Tourismusdest inationen Waldviertel,  
Weinviertel,  Donau Niederösterreich, Wienerwald, Mostviertel und Wiener Alpen 
in Niederösterreich zeigt :  Der Zusammenhalt  in Niederösterreich ist groß.  Für 
ein feines Miteinander stehen auch die Wirt: innen in den rund 200 
Wirtshauskultur-Wirtshäusern im Land.  „Al le unsere Mitgl ieder konnten s ich 
freiwil l ig zum Top-Wirt  testen lassen.  Wir haben in diesem Jahr nochmals das 
Niveau gesteigert  und die zu erreichende Punktezahl  von 70 auf  80 erhöht. In 
einem umfassenden Evaluierungsprozess haben wir  entschieden, dass die Karten 
neu gemischt  werden.  Seit  heuer können ehemal ige Top-Wirte-Sieger,  Einsteiger 



 

 

und -Aufsteiger erneut  ausgezeichnet  werden. Prämiert  werden sollen die 
Besten der Besten“,  bestätigt  Har al d  Pol l a k,  Ob m a nn der  
Ni ed erö ster re ic hi sc hen  Wir tsha usk ul tur .   
Ebenfalls  neu:  Alle Betriebe,  die die Testung bestehen, erhalten das neue 
Prädikat  „ Ausgez ei chnete  Wi r tsh a usk ul tur“ .  Ein Qualitätssiegel  mit v iel  
Strahlkraft .  Das gi l t  auch für den neuen Sonderpreis, der im Zuge des 
Sommerfestes für herausragende Leistungen in den Bereichen der 
Mitarbeiter: innenführung sowie Gastl ichkeit  vergeben wird.   
 
Z uk unftsf i te  Wir tsha usk ul tur  
Eine Expert : innenrunde gustierte s ich die letzten Monate durch die weite Land-
Küche.  Nach detai l l ierter Überprüfung der Wirtshäuser stehen die Nominierten 
für den Top-Wirt fest :  Auserwählt wurden die zwei  Besten in ihrer jewei l igen 
Destination. Der Wirtshauskultur-Wirt  mit den meisten Punkten wird 
schlussendl ich beim Sommerfest  zum Top-Wirt in seiner Dest inat ion gekürt.  Im 
Anschluss daran erreicht  der Spannungsbogen seinen Höhepunkt:  Unter den 
sechs Destinations-Sieger: innen wird der „Top-Wirt  Niederösterreich 2022/23“ 
auserkoren. „Die f inale Entscheidung wird keine leichte sein“,  betont Mi c ha el  
Dusc her ,  Gesc hä ftsführ er  d er  Ni ed erö sterre i ch-Wer b ung und ergänzt: „Wir 
s ind davon überzeugt,  dass wir mit  der quali tat iven Weiterentwicklung des Top-
Wirts  ein Investment in die Zukunft getätigt  haben und begrüßen es sehr,  dass es 
jetzt in jeder Dest ination einen Top-Wirt  gibt.  Somit  stärken wir  nicht  nur die 
Regionen,  sondern es wird auch sichtbar,  dass es in jeder Destinat ion sehr 
hervorragende Wirtshauskultur-Wirt innen und Wirte gibt ,  die es sich zu bereisen 
lohnt.  Nebenbei  ist  es auch ein Ansporn für die Betriebe,  s ich immer weiter zu 
verbessern.“ 
 
D i e  No mi ni er ten i m Über bl i ck:  
 
Nominiert zum Top -Wirt  Wal dv ier te l :  

•  KOLM / Arbesbach / Sabine und Michael  Kolm  
•  Wirtshaus im Demutsgraben / Zwett l  /  Martin Huber 

 
Nominiert zum Top -Wirt  Wei nvi er te l :  

•  Gasthaus zur Linde / Mistelbach / Karl Polak   
•  Gastwirtschaft  Neunläuf /  Wi lfersdorf-Hobersdorf /  Ruth und Roland 

Krammer 
 
Nominiert zum Top -Wirt  Dona u Ni ed er ö sterr ei c h: 

•  Mörwald „Zur Traube“ /  Feuersbrunn / Eva und Toni  Mörwald  
•  Gastwirtschaft  Floh /  Langenlebarn / El isabeth und Josef  Floh 

 
  

https://www.wirtshauskultur.at/gastronomie/a-baerenhof-kolm
https://www.wirtshauskultur.at/gastronomie/a-wirtshaus-im-demutsgraben
https://www.wirtshauskultur.at/gastronomie/a-hotel-restaurant-zur-linde
https://www.wirtshauskultur.at/gastronomie/a-gastwirtschaft-neunlaeuf
https://www.wirtshauskultur.at/gastronomie/a-moerwald-zur-traube
https://www.wirtshauskultur.at/gastronomie/a-gastwirtschaft-floh


 

 

Nominiert zum Top-Wirt  M o stvi er te l :  
•  Landgasthof Bachlerhof  /  Kematen/Ybbs / Maria und Stefan Bachler  
•  Schlossküche Walpersdorf Blauenstein / Walpersdorf  /  Sandra und Martin 

Blauenstein 
 
Nominiert zum Top -Wirt  Wiener wa ld : 

•  Landgasthaus Stockerwirt  /  Sulz im Wienerwald /  Katharina und Georg 
Stocker  

•  Landgasthof zur Linde / Brand-Laaben / Gert i  und Robert Geidel 
 
Nominiert zum Top -Wirt  Wiener  Al pe n  i n  Ni eder ö ste rr eic h:  

•  Altes Backhaus / Wiener Neustadt  / Petra und Bernhard Gruber  
•  Triad / Bad Schönau / Veronika und Uwe Machreich 

 
 

M ehr  Infor m a tio nen zur Niederösterreichischen Wirtshauskultur f inden 
Interessierte unter www.wirtshauskultur.at  

 

Bildlink mit allen Nominierten unter: 

https://bildarchiv.niederoesterreich.at/pinaccess/showpin.do?pinCode=Hyob1J1BZr4Z  

 

Presserückfragen:  

Niederösterreich Werbung, Marcella Maurer, Tel: 02742/9000-19844, marcella.maurer@noe.co.at  
Büro LR Jochen Danninger, Andreas Csar, Tel: 02742/9005-12253, andreas.csar@noel.gv.at   
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